LES PITCHOUNS ET LES LOUSTICS
L'Alsacienne de Restauration vous souhaite un bon appétit !
@E@g& H@S vacances Q Les menus du 10 au 14 février 2025 m’
Lundi Mardi Mercredi /w X Jeudi Vendredi
y >
. Potage de légumes Macédoine rémoulade Velouté a la creme de courgette 1/2 malicette Salade de carottes rapées
((;rotte—poireau—chou fleur-céleri-petit au citron
pois-haricot vert-navet-pomme de terre) B oS IS > S IS
Choucroute (cr%c:u et pommes de terre)
Réti de dinde sauce marengo Lasagnes aux légumes Beeuf strogonoff aux knacks Poisson meuniere
Polenta (chou-fleur-tomate-épinards) Lentilles vertes S/porc : Knacks de volaille Gratin de brocolis et ;‘
;‘ Courge butternut fraiche Salade verte Moutarde douce alsacienne pommes de terre
S A B S B S PR
Bleu a la coupe Vache qui rit St Paulin Munster a la coupe Carré de l'est a la coupe
S P S P B S A 6
Petits-suisses fruités Banane & @ Créme catalane maison Compote de pomme Moelleux a la poire maison
(ceufs-lait-sucre-vanille-citron) a la cannelle a servir
Nous vous proposons également, pour les personnes concernées, nos menus sans viande
Menu sans viande Menu sans viande Menu sans viande Menu sans viande Menu sans viande
Omelette maison (ceufs) et sauce Idem menu standard Croustillant avoine-légumes-fromage Quenelles nature en sauce
aux herbes - Polenta sauce tomate Pommes nature
Courge butternut fraiche Lentilles vertes Chou a choucroute
@ Foissons issus de la péche durable <) Fruits et légumes de saison
@ Recette Maison :—'“ Charcuteries issues de filiéres engagées dans le bien-&tre animal
Les ingrédients en vert sont issus de I'Agriculture Biologique

Idem menu standard

6 Produits issus du Commerce Equitable européen ou international

Les produits soulignés sont d'origine Alsace-Lorraine selon les disponibilités

Les produits proposés peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité ou d'approvisionnement.

Toutes les viandes de volaille, porc, veau et beeuf mises en ceuvre dans notre cuisine sont d'origine frangaise



